
Beginnen Sie mit unseren leckeren

à la Wirtshaus

Deutsch-Griechische Tapas

er Kombination  8,50 € er Kombination  16,- €3 6

Würfel von Fetakäse mit Olivenöl & Oregano

Auberginen-Schafskäsesalat mit Knoblauch

Gebratene Zucchinis mit geriebenem Hartkäse

Sauerländer Currywürstchen mit scharfer Sauce

Überbackene Kartoffelecken mit Sauerrahm & Käse

Zaziki, griechischer Knoblauchquark

Hackfleischbällchen in würziger Tomatensauce

Gebratene Champignons auf Tiroler Bergluftschinken

Gegrillte Peperonis mit Knoblauchdressing

Hausgemachte Mini-Schnitzelchen mit Zitrone

Tue deinem Leib etwas Gutes,

damit die Seele Lust hat, darin zu wohnen
Winston Churchill

Wählen Sie selbst

Situationsbedingt können unsere Tapas längere
Zeit in Anspruch nehmen - wir bitten Sie dies
bei Ihrer Bestellung zu berücksichtigen !

Abendkarte ab 18 Uhr
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Hausgemachter Zaziki
Die beliebteste griechische Vorspeise aus Quark,
verfeinert mit Gurken und Knoblauch
€ 5,-

Peperoni verdi all`aglio e olio
Gegrillte Peperonis mit leckerem
Knoblauchdressing und Fladenbrot
Kleine Portion  4,50 € Große Portion  5,90 €

Gebackener „Feta“ im Pfännchen
Echter griechischer Schafskäse in seiner reinsten Form,
mit Tomatenscheibchen belegt und fein gewürzt

Als Vorspeise  6,80 € Als Hauptspeise  9,- €

Kleine Reise ans Mittelmeer.....

Gebratene Shrimps „nach Art des Hauses“
in einer würzigen Tomaten-Knoblauch-Sauce,
im Pfännchen serviert und mit Käse überbacken
Als Vorspeise  7,- € Als Hauptspeise  9,50 €

Stets frisch und hausgemacht: Unsere

Tomatensuppe à la Wirtshaus““
mit

verfeinert
Sahnehäubchen und frischen

Kräutern
€ 3,90

Hausgemachte Zwiebelsuppe
französische Art, mit Croutons und Käse überbacken
€ 4,20
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„Wirtshaus-Salat“
Knackige Salate mit gebratenen Filetstreifen,
Käse und anderen Leckereien, dazu Fladenbrot

Schinken

€ 10,90

Thunfischsalat nach Art des Hauses
Bunte Blattsalaten mit Thunfisch, Tomaten, Gurken,
Zwiebeln, Ei, Paprika und mehr..., dazu Fladenbrot

€ 10,20

Tagliatelle „ al Salmone “:
Gegrilltes Lachsfilet auf Bandnudeln
mit leichter Basilikum-Kräuterrahmsauce,
pomodori arrosto und gemischten Salaten
€ 16,-

Sehr beliebt bei unseren Gästen:

„Reisnudeln“
nach südländischer Art in unserer würzigen
Tomaten-Basilikumsauce und mit Käse überbacken
Kleine Portion  6,80 € Wirtshaus-Portion  8,70 €

alate

Das spezielle vegetarische Gericht...

„ Serviettenknödel “
Hausgemachte Semmelknödel in Scheiben
knusprig gebraten, serviert auf Champignon-
Pilzragout, dazu frisches Gemüsebouquet
€ 11,50

„Pasta Zucchini “
Tagliatelle mit gebratenen Zucchinischeiben,
frischen Tomaten & Kräutern, Parmigiano und
feinem Knoblauch
€ 9,80

S

Pasta-Kreationen

Bunte Blattsalate mit Fetakäse, Tomaten, Gurken
Zwiebeln, Oliven & Peperonis, dazu Fladenbrot

„Griechischer Hirtensalat“

€ 10,90
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chnitzel

Unsere Schnitzel werden ausschließlich aus der Schweine-
„oberschale“ geschnitten. Aufgrund seines geringen
Fettgehaltes und des feinen Geschmacks eignet sich dieses
Fleisch besonders gut zur Herstellung von Schnitzeln.

Das „Wirtshaus-Schnitzel“
Paniertes Schnitzel mit hausgemachter
Pilzrahmsauce aus frischen Champignons
und Mischpilzen, als Beilage Pommes Frites
und gemischte Salate

13,50 €

Das Schnitzel „Wiener Art“
Leckeres Schnitzel, dünn geklopft, in knuspriger
Panade, klassischer Weise mit Zitronenscheiben
serviert, Pommes Frites und gemischte Salate

12,50 €

Das „Altstädter Zwiebelschnitzel“
Dieses panierte Schnitzel servieren wir mit
hausgemachter Zwiebelsauce und obendrauf
ein Spiegelei, dazu Pommes Frites und gemischte Salate

13,90 €

Schnitzel von der Pute

Panierte Putenbrust in der Haselnusskruste
an einer raffinierten Kirsch-Pfeffersauce, süßlich-pikant
abgeschmeckt, als Beilage Herzoginkartoffeln und
gemischte Salate
14,50 €

Gegrilltes Putenschnitzel „Creolische Art“
von der Putenbrust, „natur“ gegrillt
mit Obst, Preiselbeeren und Camembert überbacken,
dazu Kartoffelkroketten und gemischte Salate
11,- €

„Klein aber Fein“

S

Das „Pfefferrahm-Schnitzel“
Paniertes Schnitzel mit hausgemachter
Pfeffersauce, Kartoffelkroketten
und gemischten Salaten

14,80 €
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Schweinefilet-Medaillons
im Speckmantel gegrillt 9,- €

Gegrillte Lammrückensteaks
mit frischen Kräutern und Knoblauch
mediterran gewürzt

21,- €

Gegrilltes Rumpsteak
vom argentinischem Angusrind 16,50 €

Pfeffer-Steak
Argentinisches Rinderfilet mit feiner
Pfefferkruste, im Speckmantel gegrillt

19,50 €

Steaks

Wählen Sie hierzu:

Pommes Frites

Kroketten

Bratkartoffeln

Reis

Reisnudeln

Süßkartoffel Pommes

Kartoffelwedges

2,20 €

2,80 €

3,50 €

1,90 €

2,20 €

3,80 €

3,00 €

Frische Champignons
3,00 €

Grillgemüse
4,50 €

Frische Röstzwiebeln
3,00 €

Beilagensalat
3,80 €

Wahlweise Saucen inklusive:

Pfeffer-, Pilzrahm-, Zwiebelsauce
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Suchen Sie noch ein Geschenk ??
Dann holen Sie sich unseren

“Geschenkgutschein“

Immer eine gute Idee !!
Fragen Sie unsere Mitarbeiter

T

Wirtshaus-Steak „ Alt Meinerzhagen “
Gegrilltes Schweinerückensteak mit Pilzen,
gebratenem Spargel und Käse überbacken,
dazu Pommes Frites und gemischte Salate
13,50 €

„Wirtshaus-Grillteller“
Eine Variation aus Rind- und Schweinefilet,
Mini-Burger, Schweinerücken, Putensteak, Bacon,
Pommes Frites, zerlassene Kräuterbutter
Zaziki und gemischten Salaten
19,50 €

ypisch      irtshausW

„Wirtshaus-Burger“

12,50 €

mit hausgemachter BBQ-Sauce,
Käse & Bacon, dazu Pommes Frites
und gemischte Salate
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...und zum Schluss der süße Genuss

„Black and White“:
Schokotörtchen mit flüssigem Kern,
Vanilleeis und Schokosauce
€ 5,20

„3
Nusseis-Schnitzelchen mit Schokosauce,
Kaiserschmarr`n mit Pflaumenkompott
Marillenknödel mit Vanillesauce

„Dame Blanche“:
Vanilleeis mit warmer
Schokoladensauce und Sahne
€ 4,90

essertsD

Planen Sie eine Feier ??
Egal ob Hochzeit, Geburtstag,
Jubiläum oder sonstige Anlässe...
in unseren Räumen richten wir Ihre
Feier nach Ihren ganz persönlichen
Vorstellungen aus...
Sprechen Sie uns an !!

er Dessert-Tapas

€ 8,90
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Hausgemachter Zaziki
Die beliebteste griechische Vorspeise aus Quark,
verfeinert mit Gurken und Knoblauch
€ 5,-

Peperoni verdi all`aglio e olio
Gegrillte Peperonis mit leckerem
Knoblauchdressing und Fladenbrot
Kleine Portion  4,50 € Große Portion  5,90 €

Gebackener „Feta“ im Pfännchen
Echter griechischer Schafskäse in seiner reinsten Form,
mit Tomatenscheibchen belegt und fein gewürzt

Als Vorspeise  6,80 € Als Hauptspeise  9,- €

Gebratene Shrimps „nach Art des Hauses“
in einer würzigen Tomaten-Knoblauch-Sauce,
im Pfännchen serviert und mit Käse überbacken
Als Vorspeise  7,- € Als Hauptspeise  9,50 €

Stets frisch und hausgemacht: Unsere

Tomatensuppe à la Wirtshaus
mit Sahnehäubchen und frischen
Kräutern verfeinert

€ 3,90

Hausgemachte Zwiebelsuppe
französische Art, mit Croutons und Käse überbacken
€ 4,20

Beginnen Sie mit unseren leckeren

à la Wirtshaus

Unsere Versionen von beliebten mediterranen Vorspeisen

Mittagskarte zwischen 12 und 14 Uhr
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„Hirtensalat nach Griechischer Art“
Bunte Blattsalate mit  Fetakäse, Tomaten, Gurken
Zwiebeln, Oliven & Peperonis, dazu Fladenbrot

€ 10,90

Thunfischsalat nach Art des Hauses
Bunte Blattsalaten mit Thunfisch, Tomaten, Gurken,
Zwiebeln, Ei, Paprika und mehr..., dazu Fladenbrot
€ 10,20

Aus unserer leichten und mediterranen Küche

Tagliatelle „ al Salmone “:
Gegrilltes Lachsfilet auf Bandnudeln
mit leichter Basilikum-Kräuterrahmsauce,
pomodori arrosto und gemischten Salaten

€ 16,-

Sehr beliebt bei unseren Gästen:

„Reisnudeln“
nach südländischer Art in unserer würzigen
Tomatensauce und mit Käse überbacken
Kleine Portion  6,80 € Wirtshaus-Portion  8,70 €

Das spezielle vegetarische Gericht...

„ Serviettenknödel “
Hausgemachte Semmelknödel in Scheiben
knusprig gebraten, serviert auf Champignon-

Pilzragout, dazu frisches Gemüsebouquet
€ 11,50

alatS Vegetarisches&
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Auf diesen Seiten finden Sie unser

„ “Spezialgebiet

Unsere Schnitzel werden ausschließlich aus der Schweine-
„oberschale“ geschnitten. Aufgrund seines geringen
Fettgehaltes und des feinen Geschmacks eignet sich dieses
Fleisch besonders gut zur Herstellung von Schnitzeln.

Das „Wirtshaus-Schnitzel“
Paniertes Schnitzel mit hausgemachter
Pilzrahmsauce aus frischen Champignons
und Mischpilzen, als Beilage Pommes Frites
und gemischte Salate

13,50 €

Das Schnitzel „Wiener Art“
Leckeres Schnitzel, dünn geklopft, in knuspriger
Panade, klassischer Weise mit Zitronenscheiben
serviert, Pommes Frites und gemischte Salate

12,50 €

Das „Altstädter Zwiebelschnitzel“
Dieses panierte Schnitzel servieren wir mit
hausgemachter Zwiebelsauce und obendrauf
ein Spiegelei, dazu Pommes Frites und gemischte Salate
14,80 €

Schnitzel von der Pute

Panierte Putenbrust in der Haselnusskruste
an einer raffinierten Kirsch-Pfeffersauce, süßlich-scharf
abgeschmeckt, als Beilage Herzoginkartoffeln und
gemischte Salate
14,50 €

chnitzel &    teaksS S

Wirtshaus-Steak „ Alt Meinerzhagen “
Gegrilltes Schweinerückensteak mit Pilzen,
gebratenem Spargel und Käse überbacken,
dazu Pommes Frites und gemischte Salate12,90 €
13,50 €
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Suchen Sie noch ein Geschenk ??
Dann holen Sie sich unseren

“Geschenkgutschein“

Immer eine gute Idee !!
Fragen Sie unsere Mitarbeiter

Schweinefilet-Medaillons
im Speckmantel gegrillt 9,- €

Gegrillte Lammrückensteaks
mit frischen Kräutern und Knoblauch
mediterran gewürzt

21,- €

Gegrilltes Rumpsteak
vom argentinischem Angusrind 16,50 €

Pfeffer-Steak
Argentinisches Rinderfilet mit feiner
Pfefferkruste, im Speckmantel gegrillt

19,50 €

Steaks

Wählen Sie hierzu:

Pommes Frites

Kroketten

Bratkartoffeln

Reis

Reisnudeln

Süßkartoffel Pommes

Kartoffelwedges

2,20 €

2,80 €

3,50 €

1,90 €

2,20 €

3,80 €

3,00 €

Frische Champignons
3,00 €

Grillgemüse
4,50 €

Frische Röstzwiebeln
3,00 €

Beilagensalat
3,80 €

Pfeffer-, Pilzrahm-, Zwiebelsauce

Wahlweise Saucen inklusive:
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...und zum Schluss der süße Genuss

„Walnuss-Flip“:
“Maple Walnut“ Eiscreme à la Mövenpick
mit Schokoladensauce, Eierlikör und Sahne
€ 5,20

„Dame Blanche“:
Vanilleeis mit warmer
Schokoladensauce
€ 4,90

essertsD

Planen Sie eine Feier ??
Egal ob Hochzeit, Geburtstag,
Jubiläum oder sonstige Anlässe...
in unseren Räumen richten wir Ihre
Feier nach Ihren ganz persönlichen
Vorstellungen aus...
Sprechen Sie uns an !!

„VaSchoki“:
Vanille-und Schokoladeneis
mit heißen Kirschen und Sahne
€ 4,90
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